Master

Programul de studii Controlul si Procesarea Alimentelor este ancorat la
cerintele piefel fortei de munca si este convergent cu strategia nationald de
dezvoltare, oferind cunostinte aprofundate tn domeniul procesarii si
controlulul calitatii produselor alimentare

Istoria umanitatii a fost de la inceputuri i pana astazi, istoria luptei pentru existentd, pentru
asigurarea hranei zilnice

"~ Materii prime naturale

Enzime si microorganisme
Procesarea fructelor si legumelor
Bioprocese in industria alimentara

Condimente s1 aromatizanti
Evaluarea senzoriala a alimentelor
* Procedee moderne de separare, conservare s1 condifionare
» (Calitatea nutritionala s1 alimente cu destinatie speciala

* Procesarea avansata s1 postprocesarea alimentelor

* Reologia materialelor alimentare

* Senzori chimici s1 biochimici

» Controlul microbiologic al alimentelor

* Metode de caracterizare si1 testare

* Siguranta exploatari instalatiilor industriale

* Managementul calitatii in industria alimentara
 Managementul afacerilor s1 transferului tehnologic
* Marketingul produselor si comportamentul consumatorului

* Strategia cercetarii. Creativitatea stiinfifica. Valorificarea rezultatelor stiinfifice

Directii de cercetare

Universitatea Tehnica “Gheorghe Asachi” din lasi
Facultatea: Inginerie Chimica si Protectia Mediulul “Cristofor Simionescu”

Departamentul: Inginerie Organica, Biochimica si Alimentara
Controlul s1 Procesarea Alimentelor

ImI va placea ?

¢ Da, pentru ca alimentul a devenit un instrument de comunicare, de descoperire,
de integrare sau chiar de uimire

¢ Da, pentru ca informatiile dobandite permit conceperea si conducerea proceselor
specifice domeniului studiat

¢ Da, pentru ca vor fi cunoscute tehnologiile in continua dezvoltare din domeniul
Industriel alimentare

¢ Da, pentru ca vor fi insusite tehnici moderne de analiza si control a produselor
alimentare

¢ Da, pentru posibilitatea participarii la proiecte de cercetare si ingineresti de
specialitate

*» Da, pentru ca vor fi dezvoltate abilitatile manageriale si de marketing care
permit abordarea unor proiecte complexe.

Puncte tari

» Capacitatea de a genera, organiza si stimula cercetarea stiintifica, iInovarea si
dezvoltarea industriala
» Sectorul produselor alimentare este o sursa de prosperitate si locuri de munca

inalt calificate si joaca un rol major in dezvoltare si inovare

» Realizarea unei pregatiri interdisciplinare care permite abordarea flexibila si
adaptiva a corelatiilor dintre procesul de invatamant, cercetare, proiectare,
Industrie s1 management

> Intelegerea influentei activitdtilor ingineresti asupra vietii si mediului si
demonstrarea unei abordari etice si morale a sarcinilor ingineresti si
manageriale

Infrastructura

HPLC Liquid Chromatography System
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* Obtinerea unor produsi prin extractie din surse naturale de origine vegetala s1 animala
* Valorificarea subproduselor s1 deseurilor din industria alimentara

* Studiul biotehnologiilor de obfinere a produselor lactate, bauturilor alcoolice
si nealcoolice, polizaharidelor

* Determinarea performantelor bioreactoarelor s1 comportari
reologice a mediilor de fermentatie

 Metode moderne de bioseparare: extractie reactiva si directa,
separarea prin membrane semipermeabile

* Aromatizanti naturali si sintetici

* Sinteza s1 caracterizarea de no1 compusi biologici activi

— - Industria alimentara

- Marketingul produselor alimentare

- Consultanta s1 managementul proiectelor
- Continuarea studiilor prin doctorat

- Invatdmant preuniversitar si universitar

- Laboratoare de analiza si controlul produselor alimentare
- Institute de Cercetare, Prolectare Tehnologica si de Echipamente



http://www.ch.tuiasi.ro/cercetare/parteneriate/alcat/index.html

